SOFTDRINKS | SAFTE | NEKTAR

Pepsi Cola, Mirinda, SchwipSchwap, 7up 1-2:3.5,6,10, 11 0,21 3,20€
041 4,00¢€
Pepsi MAX1:2,3,5,6,10,11 0,331 3,60€
Bitter Lemon 0,21 3,00€
Tafelwasser 021 250¢€
041 310¢€
Tafelwasser in Flaschen 0,71 5,50¢€
Teinacher Genuss-Limonade
Rhabarber-Mirabelle 0,331 3,90¢€
Limette-Minze 0,331 390¢€
Teinacher Mineralwasser
medium oder still 051 520¢€
medium 0,751 6,20€
Apfel- oder Orangensaft, Maracuja-, 0,21 390¢€
Johannisbeer- oder Kirschnektar 041 440¢€
Saftschorle 0,21 3,20€
041 3,70€
Holunderschorle aus handgepfliicktem Bio-Holunder- 0,21 3,50€
bliten und Bio-Zitronen, Tubinger Familienbetrieb 041 4,50¢€
WARME GETRANKE
Tasse Kaffee / GroRRe Tasse Kaffee 11 310€ 3,70€
Milchkaffee / Cappuccino 1 4,20 €
Latte Macchiato 4,50 €
Espresso / Doppelter Espresso 1 2,30€ 4,00€
Griiner Tee, Darjeeling, Sommerbeeren-, 3,20 €
Kamillen- oder Pfefferminztee
BIER
Klosterbrauerei Andechs
Andechser Hell 0,31 390¢€
Andechser Hell im Steinkrug 051 490¢
Schonbuch Braumanufaktur
Naturtriibes vom Fass 0,31 390¢€
0,51 490 €
Hefeweizen hell vom Fass 0,31 390¢€
0,51 490¢€
Hefeweizen hell alkoholfrei vom Fass 0,31 390¢€
051 490¢€
Hefeweizen dunkel 051 490¢€
Weizenbier Kristallklar 051 490¢€
Schénbuchbrau alkoholfrei 0,31 390¢€
Colaweizen 2.1 051 490¢€
Russ 1.3 / Radler .3 0,31 390¢€
0,51 490¢€

LONGDRINKS

Aperol Spritz 7,50 €
Prosecco, Aperol, Soda

Pink Spritz 7,50 €
Thomas Henry Pink Grapefruit, Aperol

Lillet Wildberry 750 €
Lillet Blanc, Thomas Henry Wildberry

Amalfi 7,50 €
Campari, Grapefruitsaft, Thomas Henry Bitter Lemon

Berry Spritz 7,00 €

Sekt, Thomas Henry Wildberry

ALKOHOLFREIE SPRITZ

Sommerspritz 7,50 €
Holunderbliitensirup , Lunar alkoholfreier Sekt

vom Weingut Gold , Minze und Zitrone

Little French Aperitif 7,50 €
Undone alkoholfreier Wein mit Thomas Henry Wildberry

und Waldbeeren

Bittersweet Aperitif 7,50 €
Undone Orangenlikor alkoholfrei,Lunar alkoholfreier Sekt

vom Weingut Gold , Sprudelwasser

SEKT

Kessler Cabinet 0,11 4,50 €

0,751 29,50 €
Kessler Rose 0,11 4,50 €

0,75 | 29,50 €

SCHNAPSE | BITTER | BRANDE
Pircher Williams Birne 2cl 4,00 €
Pircher Waldhimbeergeist 2d 4,00 €
Grappa 2cl 4,00 €
Ramazotti / Averna 4cl 5,00 €
DULKHAUSLE

Kay Rugner und Maja Rligner | RomerstraBe 42 | 73732 Esslingen
Telefon (07 11) 9012018 | info@dulkhaeusle.de | www.dulkhaeusle.de
www.facebook.com/dulkhaeusle

ESSEN IN MEHRWEG - WIR MACHEN MIT!
Bei der Bestellung nach einem Mehrwegbehalter fragen -
Wunschessen einflillen lassen - Pfand von 5 Euro bezahlen -
Beim nachsten Besuch Mehrwegbehalter gegen 5 Euro eintauschen oder
neuen Behalter wieder beflillen lassen.

Alle Preise verstehen sich inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer

1 Konservierungsstoff 2 Farbstoff 3 Antioxidationsmittel 4 SiBungsmittel 5 gefarbt mit Beta Carotin
6 StiBungsmittel mit Phenylalaninquelle 7 Milcheiweill 8 Phosphat 9 geschwefelt 10 chininhaltig
11 koffeinhaltig 12 Geschmacksverstarker 13 geschwdrzt 14 Taurin
aGluten bKrebstiere cEi dFisch eNiisse fSoja gMilch h Schalenfriichte iSellerie jSenf
k Sesam | Schwefeldioxid, Sulfate m Lupine n Weichtiere, Muscheln, Tintenfisch

Do daste
GAUMENFREUDEN
UND TRINKGENUSS



SUPPEN | SALATE | VORSPEISEN VEGETARISCH | VEGAN WEISSWEIN

Tomatensuppe 8,50 € Kichererbsen-Kokos-Curry 16,90 € WeiBweincuveé vom Fass 0,21 550€
mit hausgemachtem Pesto mit frischem Chili, Sesam, Koriander und Limette, dazu Basmatireis k bio | Beurers Rieslingwerk, trocken
Grauer Burgunder Weingut Gold, Weinstadt, trocken 0,2 7,00 €
Cremige Burrata auf Tomatensalat 14,00 € Cauliflower mit schwarzem und weiflem Sesam 16,90 € Riesling VDP Gutswein, bio | Weingut Beurer, trocken 0,2 700 €
mit Pesto und Weil3brot 2.9 in ChilisoBe, dazu Buttergemuise und Reis 2k f Riesling-Schorle vom Fass 0,21 430€
Sauvignon-/Riesling-Cuvée 0,21 6,90 €
Bunter Salatteller 7,00 € Feine Tagliolini im Grana-Padano-Triiffels6Ble 17,00 € Weingut Dietrich, Pfalz, trocken
mit hausgemachten Apfelmostdressing % mit frischen Krautern 2.9 Rocca Ventosa Pinot Grigio, Italien, trocken 021 6,90 €
GroB3er gemischter Salatteller mit WeiBbrot 13,50 € Gebratene Nudeln mit gebackenem mildem Chili 16,90 € L,
und wahlweise mit Edamame, Frihlingszwiebeln, ErdnussoBe und Crunch 1-a.ef RO S E
- gebratenem Hahnchenbrustfilet 15,90 € B ]
- gebratenen Knoblauchgarnelen b 16,90 € BROTZEIT Spatburgunder WelﬂherbsF 021 600¢
- griechischem Bauernkése, Oliven und Peperoni 9 14,00 € Staatsweingut Meersburg, feinherb
Schillerwein Collegium Wirttemberg, trocken 0,21 5,60 €

Schweizer/Schwabischer Wurstsalat 2.4.7: 8,2,
- mit Bauernbrot 11,50 €

, - mit Speck-Bratkartoffeln 6 14,50 €
Cssn g Trinfa ROTWEIN
. Schwabische Bauernsiilze 2:4.7.8.a.j 14,50 € Rotwei j F 021 s50€
W#M MS&F/ / mit hausgemachter Zwiebel-Vinaigrette und Speck-Bratkartoffeln _° wemcuveg v9m ass ! !
‘ bio | Beurers Rieslingwerk, trocken

Muskat Rosé Weingut Gold, Weinstadt 0,21 6,50 €

Matjesfilet Hausfrauenart mit Butterkartoffeln 9 14,50 € Tro'llmger“ vbP . 0.21 >0 ¢€
Weingut Jirgen Ellwanger, Wiirttemberg, trocken
HAUPTGERICHTE FUR UNSERE KLEINEN GASTE  bisslihre opmottanone o o weigelt tocken ¢
. . ) TL-Schorle vom Fass 021 4,30€
Zwiebelrostbraten 27,50 € »lch weil nicht« Gratis Itinera Primitivo Salento IGT | Italien, trocken 0,21 6,90 €
vom Weiderind mit Trollingersof3le, geschmalzten Zwiebeln Rauberteller (von Mama und Papa stibitzen)
= a,ci
und Spatzle oder Pommes oMir doch egale 500€ FLASCHENWEINE 0.75 |
Tellerschnitzel vom Jungschwein 18,90 € Spatzle mit Sof3e ¢ i
in Butterschmalz gebacken, mit gemischtem Salat 9.2 < ij Lugana I Frati DOC | Ca dei Frati, Lombardei 3500€
dazu eine Portion Pommes mit Ketchup oder Mayo 4,50 € »Hab keinen Hunger« 8,00 € trocken-fruchtiger Weiwein
oder Portion Spéatzle mit SoRe a ¢ i 4,50 € Kleines Schnitzel mit Pommes frites ¢ Nico weiB3 Jirgen Ellwanger, Wiirttemberg 27,00 €
Extraportion Ketchup, Mayo oder SoRe 0,50 € Cuvée aus Kerner, Riesling und Weilburgunder, trocken
»Ich will heim« 7,00 € Sauvignon Blanc VDP, bio | Weingut Beurer 33,00 €
Cordon Bleu vom Jungschwein 20,90 € Kleine Kasspatzle mit gebratenem Speck, Remstal, erste Lage
gefiillt mit Schinken und Emmentaler, dazu gemischter Salat 2 9. geschmalzten Zwiebeln und Kartoffelsalat -2 < 9.J.! Ammasso Rosso Barone Montalto, Sizilien 35,00 €
Cuvée aus Nero d’Avola, Merlot, Cabernet Sauvignon
Késspatzle 14,90 € DESSERT und Nerello Mascalese
mit gerduchertem Speck, geschmalzten Zwiebeln Moritz Weingut W6hrwag, Untertiirkheim 28,00 €
und gemischtem Salat "2 < 9 Die verfiihrerische Franzésin 6,50 € Rotweincuvée, trocken
. . ) hausgemachte Créme brilée mit gebranntem Rohrzucker <9 Ronchedone Vino Rosso IGT | Ca dei Frati, Lombardei 35,00 €
Maultaschen mit geschmaélzten Zwiebeln 14,90 € Marzemino, Sangiovese, Cabarnet Sauvingon
und gemischten Salat "2 < tJ Der schwibische Klassiker 8,50 €
Gebackenes Tempura Orange Chicken 18,00 € Gebackene Apfelkiichle mit Zimt und Zucker und Walnusseis <. ¢ 9
mit schwarzem und weiBem Sesam in Chilisol3e, Spaghetti Eis DIE HERDE seurers Rieslingwerk 0,21
dazu Buttergemiise und Reis 2% ik Cremiges veganes Vanilleeis mit ErdbeersoBe und Kokosraspeln 7,50 €
Gertrud WeiBwein Cuvée bio, Remstal 5,50 €
Gebratenes Filet vom Fjordlachs 24,00€ Schwabe im Himmel a.¢.¢.9.h 8,50 € Mdller Thurgau/Riesling/Kerner / Cabernet blanc
mit Buttergemdse, Erbsencreme Je eine Kugel Schoko-, Bourbon-Vanille- und Walnusseis
und geschaumter Sauce Bernaise 294 mit Baiser, Eierlikdr und Sahne Rosi Roséwein Cuvée bio, Remstal 5,50 €
Spatburgunder/Lemberger/Zweigelt
Cafe Affogato 4,20 €

. Cremiges Vanilleeis mit Lavazza-Espresso <9
vegan vegetarisch




